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Disciplinas:

Inglés, Tecnologia da Cozinha, Gestao de Restaurante e Bar
Ano:

12.9 ano — Aula de Cozinha e Aula de Servico

Descrigao da turma:
Competéncias digitais razodveis, turma criativa, alunos com necessidades educativas
especiais.

Conhecimentos prévios dos alunos sobre o tema:
(Aqui podes continuar com a descricao especifica do que os alunos ja sabem sobre o
tdpico em causa.)

Objetivos de Aprendizagem:

e Utilizacdo adequada do vocabulario relacionado com a confegéo e o servigo de
produtos italianos
Capacidade para planear, desenvolver, apresentar e avaliar um projeto
Conhecimento sobre os alimentos e bebidas regionais italianos, em italiano e em
inglés

e (Capacidade para fazer a combinagao adequada entre alimentos e bebidas
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Resultados Esperados:

Os alunos irdo conhecer as caracteristicas dos produtos tradicionais italianos com certificacdo e
serao capazes de os localizar nas diferentes regides.

Os alunos irdo criar a sua prépria apresentagao dos produtos, de acordo com as regides a que
pertencem.

As duas turmas participarao numa competicao no Kahoot: terao de responder a perguntas
sobre o tema.

Conteldo da Unidade:
Produtos italianos tipicos com certificagao
Como motivar os alunos?:

Os alunos foram motivados através de atividades de aprendizagem baseada em projetos, cujo
objetivo foi a criacdo de produtos finais (pesquisa sobre um produto tipico e a sua
apresentacgao; elaboracao de perguntas originais para a competicao Kahoot entre as turmas).

Estrutura da unidade de Aprendizagem:

1. Sensibilizar os alunos para os objetivos e finalidades da unidade (atividade
com video sobre produtos italianos com certificacdo)
2. Brainstorming com Canva (Introducao aos produtos tipicos): verificacao de

pré-requisitos (1h) — professor para alunosVantagens: O Canva permitira obter uma visao
geral sobre os conhecimentos prévios dos alunos

3. Trabalho individual/em equipa sobre um produto tipico (Padlet,
apresentagao em Google Slides ou PowerPoint) (3h) — trabalho entre pares

Vantagens: Os alunos irdo reforcar a autoconfianca no uso de ferramentas digitais e
sentir-se-ao motivados pela criagao de um produto final

4, Avaliacao formativa feita pelos professores sobre a pesquisa realizada
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2. Autoavaliacao dos alunos durante a apresentacao do produto escolhido
(alunos—professor—pares) (Padlet, Google Slides, PowerPoint)
Vantagens: Os alunos irao reforcar a autoconfianga no uso de ferramentas digitais e
sentir-se-ao motivados pela criacdo de um produto final

3. Partilha dos trabalhos entre os colegas da turma (os professores incentivam os
alunos a dar feedback sobre os trabalhos dos outros)

4. Elaboracao de perguntas (2h) — trabalho entre pares (Word, Google Drive)

5. Competicao no Kahoot (1h) — avaliagao sumativa (Kahoot)

Atribuir uma ferramenta a cada fase (se adequado)

Youtube

Canva

Padlet, apresentacao Google, PPT:
Padlet, apresentacao Google, PPT
Padlet, apresentacao Google, PPT
Padlet, apresentacdo Google, PPT
Word, Google Drive

Kahoot

N~

Razdo para a escolha das ferromentas:

Os alunos sao capazes de utilizar varias ferramentas digitais e sentem-se motivados a expressar
a sua criatividade através delas. Os professores irdo diversificar as atividades das aulas com o
recurso a ferramentas digitais.
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Criar o conteddo digital e colocar o link aqui:

Gorgonzola DOP

ORIGINS
Home Country Italy
Regions Lombardy, Piedmont
Production Areas Province of: NOVARA,
VERCELLI, CUNEO, BIELLA,
COMOQ, LECCO, MONZA AND
BRIANZA, PAVIA AND VARESE......
Al Al Tr, /
GORGONZOLA

£

GORGONZOLA

®

IS A BLUE CHEESE PRODUCED IN ITALY FROM WHOLE
COW'S MILK AND THE BLUE CHEESE ARE PRODUCED
USING A PARTICULAR TECHNIQUE INDUCING THE
PROLIFERATION OF A PARTICULAR TYPES OF EDIBLE
MOLDS.

THESE MOLDS GIVE THE PRODUCT NOT ONLY A VERY
SPECIAL FLAVOUR BUT ALSO THE TYPICAL GREEN\
BLUE STREAKS.

THESE CHEESE ARE INOCULATED WITH A
PENICILLIUMMOLD . ITSADIFFERENT STRAIN OF THE
BACTERIA THEN USED TO MAKE THE ANTIBIOTIC.
THE GORGONZOLA IT'S ADOP CHEESE ORIGINATING
FROM THE PROVINCE OF MILAN AND ITS HISTORICAL

PRODUCTION AREAS ARE THE PROVINCES OF MILAN,

VERBANO-CUS|O -OSSOLA ,COMO, PAVIA E NOVARA.
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THERE ARE 2 TYPES OF GORGONZOLA

Sweet and Spicy , The only difference is

w
the maturation time. The longer it is, —y .
more intense the cheese is. The most } !
consumed one is sweet gorgonzola. 4
Creamy and melting on the palate, ithas a
sweet flavour. ‘
And the gorgonzola is very rich in vitamin
B2,B6,B12 that are very important for the
nervous and immune systems. v,

THE QUESTION IS......

WHICH TYPE OF GORGONZOLA IS MOST CONSUMED?
SWEET OR SAVOURY?
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Kahoot : Food4all!

Some screenshots of the Kahoot quiz:
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Quale tra questi & un piatto tipico del Piemonte.

Kahoot in corso
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Mostra risposte



https://play.kahoot.it/#/?quizId=5a89b509-5864-40b7-a790-fa02e854e080
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Nella ricetta originale del "Maritozzo" &
presente l'uvetta?

Risposta esatta!

Conteudo Digital Criado
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